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PLIEGO DE CL’AUSULAS ADMINISTRATIVAS PARTICULARES PARA LA
CONTRATACION DEL SERVICIO DE ORGANIZACION Y COORDINACION
DEL X CONCURSO NACIONAL DE PINCHOS Y TAPAS DE COCINA
CIUDAD DE VALLADOLID 2014

1°.- Objeto del contrato
La Sociedad Mixta para la Promocion de Turismo de Valladolid S.L., convoca la

contratacion del servicio de organizacién y coordinacién del Concurso Nacional de Tapas y
Pinchos de la Ciudad de Valladolid para el afio 2014, que se denominara en adelante “X Concurso
Nacional de Pinchos y Tapas de Cocina Ciudad de Valladolid”, a celebrar los dias 3, 4 y 5 de
noviembre en la cupula del milenio en valladolid.

2°.- Condiciones del servicio
El servicio de organizacion y coordinacion del X Concurso Nacional de Tapas y Pinchos de
la Ciudad de Valladolid para el afio 2014, se prestara de acuerdo con lo establecido en el Pliego de

Prescripciones técnicas que se acompana al presente Pliego.

3°.- Plazo del contrato.
El plazo de ejecucion de este contrato se extiende desde la fecha de su formalizacion hasta

la finalizacion del X Concurso Nacional de Tapas y Pinchos de la Ciudad de Valladolid.

4°.- Presupuesto del contrato
Se fija como precio maximo del contrato:

45.000,00 € (IVA Excluido) 21% IVA: 9.450,00€
Precio Total, IVA Incluido: 54.450,00€

El precio total de la oferta comprendera todos los gastos que devengue la ejecucion del
contrato, en relacion con los servicios, suministros, etc., que comprenda, incluso el importe del IVA
y los demas tributos y gastos que origine la presente contratacion.

5°.- Requisitos del contratista

Podran contratar con la Sociedad Mixta las personas naturales o juridicas, espafiolas o
extranjeras, que tengan plena capacidad de obrar, no estén incursas en una prohibiciéon de
contratar (se adjunta modelo, Anexo ), cuya finalidad o actividad tenga relacion directa con el
objeto del contrato, segun resulte de sus respectivos estatutos, reglas fundacionales y se acredite
debidamente y dispongan de una organizacién con elementos personales y materiales suficientes
para la debida ejecucion del contrato.

Si el licitador fuera persona juridica debera aportar escrituras de constitucién y de
modificacion, en su caso, inscritas en el Registro mercantil, cuando este requisito fuese exigible
conforme a la legislacion mercantil que le sea aplicable. Si no lo fuere, debera aportar la escritura o
documento de constitucion, de modificacion, estatutos o acta fundacional, en la que constaren las
normas por las que se regula su actividad, inscritos en su caso, en el correspondiente Registro
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oficial. Ademas, debera presentar escritura de poder de representacion a nombre del firmante de la
propasicion.

Si el licitador es persona fisica, debera presentar el Documento Nacional de Identidad o
documento que, en su caso, lo sustituya.

La solvencia técnica o profesional deberd acreditarse informando sobre su experiencia y su
especializaciéon en la asesoria, comunicaciéon y organizacion de eventos gastronémicos, de un
volumen similar al Concurso Nacional de Pinchos y Tapas de Cocina Ciudad de Valladolid, con
una relacion de los tres ultimos afios que incluya importe, fechas y beneficiarios de los mismos,
publicos o privados.

La solvencia econémica y financiera se justificara mediante informe de institucion
financiera.

Asimismo el empresario debera acreditar estar al corriente de sus obligaciones tributarias,
con la Seguridad Social y con el Ayuntamiento de Valladolid.

6°.- Presentacion de ofertas
Los empresarios interesados deberan presentar su oferta en la sede de la Sociedad Mixta

para la Promocién del Turismo de Valladolid, S.L., sita en Plaza Mayor, 1, 47001 de Valladolid, en
el plazo de 15 dias naturales desde su publicacion en el perfil de contratante de la web
info.valladolid.es.

7°.- Criterios de valoracion
La adjudicacion se efectuara a la oferta econdmicamente mas ventajosa, no suponiendo

esto que tenga que ser la oferta mas barata, de acuerdo con los criterios que a continuacion se
sefialan por orden decreciente de importancia y segun la ponderacion que se indica:

- Precio: 50 Puntos
- Caracteristicas Técnicas: 50 Puntos

Criterio 1: Precio. Valoracion hasta 50 puntos.
La formula aplicable para la valoracion del precio del concurso es la siguiente:

P,=Zx0n

o]
Donde Pb es la puntuacion base para iniciar los célculos.
Z es la puntuaciéon maxima del criterio econémico.
Om es la oferta econdmica mas baja de las presentadas.
Oi es la oferta econdmica que se evalua.

Se calculan las diferencias de puntuacion con respecto a Z y el resultado se multiplica
por el indice corrector K cuyo valor sera 1. Las cantidades obtenidas se restan de Z,
obteniendo asi la puntuacion definitiva de cada oferta.
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Criterio 2: Caracteristicas técnicas. Valoracién hasta 50 puntos
A.- Propuesta de gestion y coordinacién de participantes, jurado, e invitados, hasta 15 puntos.

Al licitador que presente la mejor propuesta de gestion y coordinacién de participantes, jurado,
e invitados se le dara la maxima puntuacion (15), valorandose el resto de licitadores de forma

proporcional.
B.- Propuesta de organizacién del Certamen, hasta 20 puntos.

Al licitador que presente la mejor propuesta de organizacién del Certamen se le dara la
maxima puntuacion (20), valorandose el resto de licitadores de forma proporcional.

C.- Propuesta de plan de medios y comunicacion, hasta 15 puntos.

Al licitador que presente la mejor propuesta de plan de medios y comunicacion se le dara la
maxima puntuacion (15), valorandose el resto de licitadores de forma proporcional.

Pasaran a la fase de valoracion econémica, los licitadores cuyas ofertas obtengan en los
criterios no evaluables mediante formulas, el siguiente umbral minimo: 50 por cien de la suma de
las puntuaciones otorgadas a dichos criterios.

8°.- Adjudicacion y formalizacién del contrato

Una vez valoradas las ofertas se adjudicara el contrato al empresario que haya realizado la
oferta mas ventajosa, mediante la aplicacion de los criterios de seleccién establecidos y
ponderacion entre ellos, sin atender necesariamente al valor econdmico de la misma.

Previamente a la formalizacion del contrato el adjudicatario debera constituir una fianza por
importe del 5 % del presupuesto de adjudicacién, a fin de garantizar el correcto cumplimiento de
las obligaciones contractuales.

Asimismo debera suscribir un seguro contra dafios, con la cobertura que se estime
suficiente (minimo 600.000 €), para responder por los posibles dafios que el contratista pueda
producir en bienes o personas como consecuencia de la ejecucion del contrato.

El contrato se formalizard en documento privado, pudiendo elevarse a escritura publica
cuando lo solicite el contratista, siendo a su costa los gastos derivados de su otorgamiento.

9°.- Ejecucion del contrato.
El servicio se realizara con estricta sujecion a las clausulas estipuladas en los pliegos, en el
contrato y en la oferta. El contratista debera cumplir las instrucciones que en ejecucion del contrato

le diere la Sociedad.

10 °.- Pagos
Los pagos se efectuaran, por la Sociedad mixta para la promociéon del Turismo de
Valladolid S.L., contra facturas expedidas por el contratista y conformadas por el técnico

responsable.

3
SOCIEDAD MIXTA PARA LA PROMOCION DEL TURISMO DE VALLADOLID S.L.
PLAZA MAYOR, 1. 47001 VALLADOLID
983 426 245 - 983 219 438 CIF: B47638929
info.valladolid.es



en fu cora}én,..

Dalladolid
info.valladolid.es

11°.- Revisién de precios
Dada la duracién del contrato no procede revision de precios.

12°.- Obligaciones del contratista.

El contratista vendra obligado, respecto al personal que emplee, al cumplimiento de la
normativa vigente de caracter laboral, social, fiscal, prevenciéon de riesgos y sobre Seguridad e
Higiene en el Trabajo. El incumplimiento de estas obligaciones, o la infraccion de las disposiciones
sobre seguridad por parte del personal por él designado, no implicara responsabilidad alguna para

la Sociedad contratante.
Se incluye Anexo Il de declaracién jurada de cumplimiento de la normativa en prevencion

de riesgos laborales y vigilancia de la salud.

El contratista sera especialmente responsable de los dafios y desperfectos que puedan
derivarse de la prestacion del servicio.

13°.- Resolucién del contrato
Seran causas de resolucion del contrato las previstas en la legislacion de caracter civil

aplicable al contrato.

A la extincion del contrato, no podra producirse en ningln caso la consolidacion de las
personas que hayan realizado los trabajos objeto del contrato, como personal de la sociedad
contratante.

14°.- Régimen juridico y jurisdiccion competente.
El contrato se regira por las normas y principios de derecho privado.

Para cualquier divergencia que pudiera surgir en la interpretacion y ejecucion del contrato

las partes, con renuncia expresa a cualquier otro fuero que pudiera corresponderles, se someteran
a los Juzgados y Tribunales competentes con jurisdiccion en Valladolid.

En Valladolid, a 7 de mayo de 2014
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PLIEGO DE CLAUSULAS TECNICAS PARA LA CONTRATACION DEL
SERVICIO DE ORGANIZACION Y COORDINACION DEL X CONCURSO
NACIONAL DE PINCHOS Y TAPAS DE COCINA CIUDAD DE
VALLADOLID 2014

1.- OBJETO DEL CONTRATO.
La contratacion del servicio de organizacién y coordinacion del Concurso Nacional de

Tapas y Pinchos de la Ciudad de Valladolid para el afio 2014, que se denominara en adelante “X
Concurso Nacional de Pinchos y Tapas de Cocina Ciudad de Valladolid”, a celebrar los dias 3, 4, y
5 de noviembre en la Cupula del Milenio en Concurso Nacional Valladolid.

CARACTERISTICAS TECNICAS:

A.- Propuesta de gestion y coordinacion de participantes, jurado e invitados.
A.1. Propuesta de gestién y coordinacién de participantes.

La empresa se debe comprometer a invitar a participar en el concurso a los profesionales
de hosteleria de primer nivel, que dispongan de establecimiento con oferta de pinchos o tapas en
todo el territorio espafiol, presentando un pincho de aperitivo de calidad gastronémica por
participante. Con un minimo de 300 invitados. Para 45 concursantes.

A.2. Propuesta, gestion y coordinacién del jurado.

La empresa se debe comprometer a organizar las condiciones del jurado del concurso que
debera componerse de 7 individuos en cada sesion, entre los cuales, los cuatro jurados de
extraccion culinaria, deben participar en todas las sesiones.

A.3. Propuesta, gestion y coordinaciéon de los invitados.
Previsiones de asistencia de invitados especiales:
e Cocineros con dimensiéon mediatica.
e Periodistas con dimension mediatica.

B.- Propuesta de organizacion del Certamen.
B.1. Recursos Humanos, y/o infraestructurales.

Debera presentarse una Memoria de la compaiiia informando sobre los recursos humanos,
y/o infraestructurales necesarios que ofrecen para la buena organizacion del “X Concurso Nacional
de Pinchos y Tapas de Cocina Ciudad de Valladolid 2014” y la Jornada denominada “V| Encuentro
Internacional de Escuelas de Cocina 2014”,

B.2. Elaboracion y gestion de un Reglamento para el Concurso.

La empresa propondra un reglamento regulador del X Concurso Nacional de Pinchos y
Tapas de Cocina Ciudad de Valladolid, asi como las fechas previstas en el Reglamento.

Por gestion del Reglamento se entienden: Difusion, mailing, recopilacion de recetas,
formacion del jurado documental, seleccién de finalistas, formacién del jurado presencial, notas de
prensa, convocatoria de medios, desplazamientos del jurado, escrutinio, ceremonia de entrega de
premios, seguimiento de su difusién, etc.
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B.2. Elaboracion del material necesario para el desarrollo del Concurso.
La empresa se comprometera a publicitar y dar a conocer todos los elementos publicitarios
(carteles, sobres, logotipo, etc.) que se utilicen para publicitar el X Concurso Nacional de Pinchos

de Cocina Ciudad de Valladolid.
Proponiendo calendario, procedimiento y bocetos o pruebas de todo el material.

C.- Propuesta de plan de medios y comunicacién.
C.1. Plan de Medios.

La empresa debera presentar un proyecto de promocion y publicidad del Concurso,
teniendo en cuenta que debera realizar los tramites y materialmente ejecutara, la convocatoria del

concurso, con las siguientes condiciones minimas de participacion:

1.- Convocatoria del Concurso Nacional por los medios que estime el (de los que dara cuenta a la
organizacion en la fase de seleccién y en la memoria final) de todos los posibles candidatos que por
su nivel y trayectoria puedan pasar a la fase de concursantes, siendo estos un total de 45
concursantes, con presencia de todas las regiones y /o comunidades del Estado Espafiol.

2.- Seleccién de 45 participantes en la fase presencial, representando a todas las comunidades
auténomas del territorio espafiol en nimero proporcional a su dimensién demografica.

C.2. Plan de Comunicacion.

La empresa debera presentar una propuesta de gestion y coordinacion de los medios de
comunicacion.

1.- Previsiones de cobertura presencial en medios de comunicacidon gastronomicos y

sociales.
2.- Previsiones de cobertura profesional en medios nacionales, regionales y provinciales.

2.- OTRAS ACTUACIONES COMPLEMENTARIAS
Incluir entre sus actividades una Jornada denominada “VI Encuentro Internacional De

Escuelas De Cocina 2014".

Presentacién de una Memoria justificativa

La empresa debera entregar a los organizadores del certamen una memoria general que
debera incluir todos los datos relevantes de la organizacion del X Concurso Nacional de Pinchos
de Cocina Ciudad de Valladolid 2014, dentro de los 90 dias siguientes a la finalizacion del
concurso. La memoria serad entregada con al menos cinco ejemplares, en papel y en soporte

digital.

3.- PLAZO DE EJECUCION
El plazo de ejecucion de este contrato se extiende desde la fecha de su formalizacion hasta

la finalizacion del X Concurso Nacional de Tapas y Pinchos de la Ciudad de Valladolid.

En Valladolid, a 7 de mayo de 2014
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ANEXO |

MODELO DE DECLARACION RESPONSABLE DE NO INCURRIR
EN PROHIBICION DE CONTRATAR

Bl isisiiasiinmnmnsmmmmar s sern s g GOl DN s , actuando en mi propio
nombre o en representacion de ......c....ocevs eeeeennnns , con NIF .....vvveeneenn , hago la siguiente

DECLARACION RESPONSABLE:

Que yo o mi representada no estamos incursos en prohibicion de contratar,
conforme al articulo 60 del Real Decreto Legislativo 3/2011, de 14 de noviembre, por el que

se aprueba el texto refundido de la Ley de Contratos del Sector Publico.

(Lugar, fecha y firma)

Firmado.................
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_ ANEXOII
PREVENCION DE RIESGOS LABORALES

DECLARACION JURADA SOBRE
CUMPLIMIENTO DE LA NORMATIVA DE PREVENCION DE RIESGOS LABORALES

D. con domicilio en y provisto de DNI n° como representante y/o
administrador de la empresa con NIF n° , y domicilio social en , teléfono
de contacto y direccion de correo electrénico , (en adelante, la empresa).

DECLARA Y ACREDITA:

Que la empresa cuenta con una organizacién preventiva con recursos propios o
ajenos y cumple con los requisitos establecidos en el Reglamento de los Servicios de
Prevencién, aprobado por Real Decreto 39/1997, de 17 de enero, y dispone de un Plan de
Prevencién acorde con lo requerido por la Ley 31/1995, de 8 de noviembre, de Prevencion
de Riesgos Laborales y sus disposiciones de desarrollo.

Que la empresa ha realizado para el objeto del contrato, la evaluacion de riesgos y la
planificacién de su actividad preventiva.

Que la empresa informara por escrito cuando genere riesgos calificados como
graves o muy graves, segun la redaccion dada en el Art. 22 bis 1 y 8 (introducido por el R.D.
604/2006, de 19 de mayo) y en el Anexo | del R.D. 39/1997, de 17 de enero, por el que se
aprueba el Reglamento de los Servicios de Prevencion.

Que la empresa, en cuanto a la presencia de recursos preventivos, ha cumplido las
indicaciones del Art. 22 bis del R.D. 39/1997, de 17 de enero, por el que se aprueba el
Reglamento de los Servicios de Prevencién.

Que la empresa realiza el estudio y control de la siniestralidad de sus trabajadores e
informara a la entidad contratante de los accidentes que sufran los trabajadores y toda
situacion de emergencia que se produzca o que sea susceptible de afectar a la salud y la
seguridad del resto de trabajadores.

Que la empresa ha informado a los trabajadores que llevaran a cabo las actividades
en o para la Sociedad Mixta para la Promocion del Turismo de Valladolid, S.L. acerca de los
riesgos para la Seguridad y la Salud a los que estaran expuestos durante el desempefio de
sus funciones y las medidas de proteccion y prevencion aplicables a dichos riesgos.

Que la empresa ha formado a los trabajadores que llevaran a cabo las actividades en
o para la sociedad contratante en los aspectos de Seguridad y Salud relacionados con las
tareas que vayan a llevar a cabo.

Que la empresa facilitara a los trabajadores que llevaran a cabo las actividades en o
para la entidad contratante los medios de proteccion y equipos de trabajo apropiados y
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necesarios para las tareas que vayan a llevar a cabo, y que éstos se ajustan a los criterios
legales establecidos y en vigor para los equipos de proteccién individual y equipos de
trabajo (autorizacién de uso de maquinaria a los trabajadores cualificados para su manejo).

Que la empresa garantiza a los trabajadores a su servicio la vigilancia de su estado
de salud en funcion de los riesgos inherentes al trabajo, respetando en todo momento la
legislacion vigente en esta materia: calificacion de aptitud de los trabajadores, calificacion
de aptitud limitada o de trabajador especialmente sensible.

Lo que declaro a los efectos legales procedentes comprometiéndome en el momento
de la firma del contrato o aceptacion de presupuesto u oferta y antes del inicio de la
prestacion del objeto del contrato, a la acreditacién por medio documental del cumplimiento
de los puntos anteriores.

| T T — a de de 201

Fdo.:
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